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Zum Schneiden viel zu schade

Jiirgen Witte aus Neuenheerse stellt in seiner Freizeit Messer her

VONCARLADREWES

B Neuenheerse, Die handgear-
beiteten Messer von Jiirgen
Witte sind Kunstwerke und
7um Schneiden eigemtlich viel
zu schade. Jedes Messer ist
durch seine Form und das ver-
wendete Material ein Unikat,
Jorgen Witte hathat eine ausge-
fallene Freizeitbeschiftigung:
Der Nevenheerser ist Hobby-
Messermacher.

Das Messer gilt als das ilteste
Woerkzeug der Menschheit, Aus
Knochen oder Horn gcs.chliﬁ'cn,
aus Flint geschlagen, spiiter ans
Bronze geschmolzen. Heute wer-
dL'I'l !CIID[I Ktrﬂl'ﬂik = 5'( iln{]‘dc[]
angeboten. Aber fiir den wahren
Messer-Fan gibt ¢ nur einen
Werkstoff: Stahl. Auch Jirgen
Witte verarbeitet in seiner Werk-
statt hauptsichlich Damaszer-
Stahl zu Jagd- und Kuchenmes-
sermn, Rabenschnabel- oder Nor-

dischen Messern.

»Sechsbis
sieben Stunden
pro Messer«

«Ein Junge muss dech ein
Messer haben",sagteJirgen Wit-
tes Grobvater Josel Witte vor 42
Jahren zu seinem sechsjihrigen
Enkel und schenkte ihm seiners-
tes Messer, Seitdem hat er eigent-
lich immer ein Taschenmesser
dabei. Vor etwa zehn Jahren
kam in dem Neuenheerser der
Wunsch auf, selbst ein Messer
zu bauen.  Nach intensiver Inter-
net-Recherche habe ich mir zu-
nichst einmal Bicher dber
Schwedenmesser angeschafft®,
erinnert sich Jiirgen Witte, Be-
reits kurz daraufhabe er sich die
erste Fertighlinge gekanft, Holz
besorgt und Werkzeuge zur Le-
derbearbeitung angeschaftt. Seit-
dem sammelt er verschiedene
Materialien fiir Mr:ss.r_‘rgril'fv
undhandgenihte und selbstent-
worfene Scheiden.

Die Klingen schmiedet er je-
doch meist nicht selbst, denn
das sei sehr aufw3l1\dig, saEl
Witte. Fiir die Schneiden be-
nutzt er Rohlinge, die er an sei-
nem Bandschleifer zurecht
schleift. Nachdem er der das ge-
witnschte Messer auf den Roh-
ling gezeichnet hat, schleift er
die Schneide. 1.Zum Schluss
kommt der Feinschliff, dazu ver-
wende ich Schmirgelpapier”, er-
ziihlt der 48-Jihrige. . Das Ganze
davert ungelitht sechs bis sieben
Stunden pro Messer”, berichtet
der erfahrene Messerhersteller,
Mach diesem aufwiindigen Pro-
zedere milssen die Klingen nun
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DieArbeit hatsichgelohnt: Jilrge

lersciten Seckuh aus Alaska.

noch gehidrtet werden, bei 820
Grad richtig durchglithen und
schlieflich in O] abgeschreckt

Exotische Materialien: Marnut-Elfendein, Hirsch-
harn, verschiedene Halzer oder Knochen einer Stel-

n Witte zeigh stolz die fertigen Messer.

werden,
Jirgen Witte hat Freude da-
ran, wenn ein Stiick Metall Ge-
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Persbnliche Note:

Mit enem Rohhauthammer
schldigt Jirgen Witte anfdas Punziereisen und stanzt
Initialenin das Leder fiir die Scheide

stalt annimmt, wenn es nicht nur
funktioniert, sondern auch #sthe-
tischen Kriterien standhilt. Er
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hanchtdern Stahl Leben ein.

Lange hat er nach s¢inem eige-
nen Stil gesucht, inzwischen hat
erihn gefunden. Taschenmesser
und feststehende Messer aus sei
ner Werkstatt tragen seime Hand
schrift. Sie sind ebenso funktio-
nell wiestabil,

Fur die aunffallend schonen
und au:EcI:n”ttwh Griffe der
Messer haben sich im Laute der
Jahre in Kisten und Schubladen
voll mit Haélzern, Hornern und
Knochen in Wittes Werkstatt an-
gesammelt. Knochenmaterial
wird besonders gerne genom
men denn es hat sich bereits in
der Steinzeit bewihrt™, sagt der
Hobby-Messermacher, ,,und po-
liert sicht es zudem noch wun-
derschin auws,” Mammutelfen-
bein, zahlreiche Rinderkno
chen, Schafs- und Hirschhérner
warten unter anderem auf ihre
Weiterverarbeitung. Aber auch
heimische Holzer aus dem eige-
nen Obstgarten, Feldahorn oder
Nussbaum verarbeitet Witte
gerne zu edlen Messergriffen.

Fur die Messerscheiden ver-
wendet der Bankkaufmann vor-
zugsweise Leder. Ob Schlan-
gen-, Fisch-, Hai- oder Kuhma
gcﬂlcﬂcr — sogar Sechund- und
Eidechsenleder verarbeitet Jitr-
gen Witte zu individuellen Mes-
serscheiden. .Dabei ist es beson-
cers wichtig, dass das Messer je-
weils genau in die Scheide
passt”, weill Witte, ,.das Messer
sollte einfach herauszuziehen
sein, aber dennoch nicht von al-
II.'I'I'lC |1:rausruLﬁ.1‘|cm,“ Hicr i&t
MafBarbeit gefragt. Mit Geduld
und viel Liebe zum Detail arbei
tet Witte durchschnittlich etwa
20 Stunden an einem Messer.

»Jedes Messer hat
eine eigene
Geschichtes

«Hin und wieder verschenke
ich mal ein Messer, aber g,r{'i['\s.tcn-
teils stelle ich sie her, weil es mir
Freudebereitet”, sagt der Meuen-
heerser uber sein seltenes
Hobby, Das Faszinierende daran
sei filr 'lhu.(jassi:dcsrotiihmvcr
wendete Material eine eigene Ge-
schichte habe, Das Mammutel-
fenbein sei mindestens 10,000
Jahre alt und auch die Stellersche
Seckuh, deren Knochen erverar-
beitet, seiseit 1768 ausgestorben,
berichtet der Messerexperte. Die
exotischen Materialien bringe er
teilweise aus dem Urlaub mit
oder bestelle sie iber das Inter-
net. , Der schinste Moment, der
immer wieder spannend ist, ist
der, wenn ich das Messer fertig
habe und es auf die Endschirfe

bringe”,sagt Witte,



