[l Von Hirgen Koster

Neuenhearse (WE).
Der Griff ist aus wunderschin
gemasertem Wisteneisenholz,
die selbst gehanete Klinge aus
bestem viellagigem Damasze-
ner-5tahl und die Scheide
kunstvoll aus Blankleder mit
Barramundi-Einfage genaht: Die
Messer, die jargen Witte farigt,
sind kieine Kunstwarke. Dabei
erfilien sie die Aufgaben, fir
die der Meuenheersar sie far-

tigt, perfekt. Beim Kreisjagenag
an diesemn Samstag in der
Stadthalle Brakel gibt der 53-
Jahrige gern einen Einblick in
sein aulergewdhniiches Hobby.

»Ein funge braucht doch ein
Messera, hatte sein Grofivater zo
dem damalz sechsjdhrigen Jirgen
Witte pgesagt Opa Josef Witte
schenkte seinem Enkef ein Ta-
schenmesser. Die Leidenschaft fiir
den Messerban entdeckte dieser
jedoch erst vor etwa 15 [ahren
Durch Fachbiicher und Internet-
Recherche eignete =ich [irgen
Witte die notwendigen Kennitmis-
52 an und nahm sein erstes selbst
pebautes Messer in Angriff. Aus
einer Fertigklinge und einem pas-
sendem Holzstick hat er dieses
gefertigt.

Heute hat er die Herstellung
perfektioniert. Aus Damaszener-
Flachstahl schneidet er selhst die
Klingenform, schleift und schmir-
gelt diese 51 lange, wie ex notwen-
dig ist. «Der rostet wise Omas
Windmiihlenmesser. Aber rost-
freien Stahl kinnte ich nicht
selbst hirtene, verrat Witte.

Scharf und einzigartig

Jirgen Witte fertigt hochwertige Messer — Infostand beim Kreisjagertag

]

Hochwertige Messer fard|
sait vielen Jahren. Neban

Bei #oo bis B5o Grad Celsius ar-
folgt dieser Hirteprozess. In hei-
fiern 01 wird der Stahl dann abge-
schreckt Spiter wird das Stack

Jirgen Witte In sainer kleinen Werkstatt
r perfeke geformtan klinge aus seahl sind

bei etwa 200 Grad noch einmal
sausgelassens, um dem Material
die Sprodigkeit zu nehmen.

Die Klinge wird kombiniert mit

sIutatens zum Messerbau: Flachstzhl, Holzblécke, Leder- oder

Homstlcke.

Dle Kir der Messermacher:
kunstvolle Lederschelden.

es vor allem die Griffsthcke aus geha3retem Holz oder aus Knochen,

die die Messer ainzigardg machen

einem Griff, der aus ganz unter-
schiedlichern Material sein kann.
»Das rmeicht vom  klassischen
Hirschhorn idber diverse Holzer
bis hin rum Mammat-Elfenbein
oder Knochen der Steflerschen
Seekuh aus Alaskas, weill Witte.
Die Klinge wird mit Epoxid-Harz
mit dem Griffstick fest verklebt.

Der Pflicht folge die Kiir, sprich
die Fertigung der Messerscheiden.
Sie sind fast noch kunstvoller als
die Meszer seibst, die in der klei-
nen Werkstatt von Jirgen Witte
zu bestaunen sind. Weder Chrom
noch Chemie findet sich in dem
Blankleder, mit dem er iiberwie-
gend arbeitet. Das Leder wird zu-
geschnitten uwnd geformt =Die
Scheide passt zu keinem anderen
Messer«, unterstreicht er die Indi-
vidualitir einer jeden Scheide. Das
Leder kann ganz unterschiedlich
gefarbt werden und wird stets von
Hand wverndht Den Clou bilden
dann die Einlagearbeiten - bei-

spielsweise aus Fisch oder See-
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hundleder. »jedes Messer ist ein-
rigartig und hat seine eigens Ge-
schichtes, meint Witte, der etwa
15 bis 20 3tunden fir eines seiner
Konstwerke bendtigt, die zum
Schneiden eigentlich fast zu scha-
de sind.

Eine im Winkel von etwa
45 Grad auf den Daumenna-
gel gesetzte Klinge, zeigt an,
ob ein Messer wirklich scharf
geschiiffen ist, weit furgen
Witte. Das Messer darf nicht
abrutschen.

Scharf bieiben Messer bei-
spielsweise in einem Holz-
block, stumpf werden =iz
beim Schneiden auf Porzellan
statt auf Holz. Messer gehd-
ren micht in die Spulmaschi-
ne. Wer sein gutes Messar
scharfen lassen méchte, kann
25 am Samstag mit zum Ja-
gertag nach Brakel bringen.



